
藤枝順心高等学校

普通科 クックラボ専攻

1年生～3年生の授業構成

フレンチ、イタリアンから
スイーツまで…

西洋料理にフォーカスした専攻
西洋料理を

とことん学びたい！

調理技術を
確実に身につけたい！

将来は
調理に関する分野で
活躍したい！
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＊包丁研ぎ

＊野菜の切り方

＊素材の下処理（野菜・魚・鶏肉）

＊基本のソース

＊パン

＊お魚・お肉のメイン料理

＊パスタ

＊ピザ

＊基本のお菓子　

　ムース、ゼリー、焼き菓子、タルト生地、

　ジェノワーズ生地、シュー生地　など

西洋料理のフルコースを一人で全部作れる
調理技術の習得を目指します

～西洋料理の分野で活躍が期待されます～

「クックラボ作品展」始まりました。
今年度は11月23 日㊎、24 日㊏です！

＊栄養士や家庭科の教員を目指して短大や大学に進学

＊さらなる技術の向上を目指して製菓や調理の専門学校に進学
　のち調理師、製菓衛生師の免許取得の道へ

＊パン、洋菓子職人として就職

＊ホテル等での接客・スタッフとして就職

＊食品関係の生産業に就職

調理理論・調理実習

卒業後の進路

藤枝順心中学校・高等学校
学校法人 藤枝学園

〒426ｰ0067 静岡県藤枝市前島2丁目3番1号　tel.054ｰ635ｰ1311（代）　fax.054ｰ635ｰ6119
http://www.fgjunshin.netURL post@fgjunshin.netE-mail

▲ QRコードを
読み込んでください

順心HPを
ご覧ください

自分用の
コック服も包丁も

名前入り

料理って
楽しい！

オードブル

スープ

パン

魚料理

肉料理

デザート

コーヒー

la cuisine française

フランス料理の
フルコース

昨年の作品展より

昨年から
ピク
ルス
が

かわい
く

できました！


